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APERITIFS

(Prix indiqué pour trois piéces par personne)

Palmiers au beurre d'escargots, papillon au
paprika et au parmesan, feuilleté au
fromage de chévre............................... 1,50 €
Mini Hamburger aux pétoncles et étuvée de

POITEAUX..c..envevesiriierresratinsersiesiesiesesseas 2,50 €
Acras a l'antillaise..............cccceuvvevvene.. 2,00 €
Clafoutis de saumon fume.................... 2,00 €
Bouchée aux escargots..........cccueueeaunu. 1,50 €
Toast foie gras et confiture de figues.2,50 €
Gougere a la fourme d'Ambert............ 1,80 €

ENTREES FROIDES

Foie gras frais maison et sa gelée au porto
blanc (portion de 60g environ) ............ 7,90 €
Terrine de canard gelée au porto........ 2,50 €
Pressé de canard confit au foie gras et au

magret fume..........coeveeeeveereeereeennnnn. 4,50 €
Ballottine de Cerf .......uuvueveeeeeeeierann. 2,70 €
Terrine de St Jacques, tartare de tomates et
SQUMON fUME.......coeveveeeeeeeesesesesniins 4,90 €

Mini hamburger saumon fumé, fromage de
chevre et salade mélangée au vinaigre
balSaAMIQUE.......c.ooevevecreeeeeiesesrrirrenn 7,50 €

Meédaillon de sandre aux petits légumes au
curcuma en Bellevue...................coceuueuen.... 6,50 €
Tartare de saumon, St Jacques aux herbes et
crevettes, vinaigrette citron vert et yuzu.6,50 €

ENTREES CHAUDES
Coquilles St Jacques a la bretonne.............. 6,80 €
Tatin de ris de veau, foie gras, truffe, jus a
I’Grmagnac..........cccoeeeeevecivisieeiessesissesisanns 9,00 €

Feuilleté d’escargots a la créeme d’ail........ 4,50 €
Velouté de bouchots au whisky et safran,
légumes glacés, gressin aux graines de

600 1Yo S 6,50 €
Boudin blanc aux morilles, brunoise de pommes
caramélisées, sauce au cidre...................... 5,20€
Croustade de grenouilles et écrevisses aux
poireaux confits, sauce muscat ................. 4,20 €
Agnolotti  figues, pecorino, creme au
gorgonzola, tuile au parmesan.................. 5,50 €
POISSONS CHAUDS

Blanquette de lotte aux petits légumes.....9,00 €
Cassolette du pécheur............................ 11,00 €
(saumon, lotte, langoustine, crevettes, moules,
pétoncles, champignons)

Escalope de sandre aux écrevisses, sauce

NANTUQ....c...eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeevee e venenens 8,00 €
Papillote de saumon et homard julienne de
légumes, beurre d’agrumes........................ 8,80 €
Filet de sole a la creme de camembert ....6,70 €
Boudin de homard, sauce écrevisses........ 8,90 €

VIANDES, VOLAILLES

Chapon réti, sauce cidre et raisins............ 8,00 €
Filet mignon de porc en crolite, sauce au pain
(o =1 o] (o] =X T 9,00 €

Roti de biche sauce aux airelles................ 7,00 €
Magret de canard caramélisé, sauce aux
AGIUIMES.....c..veeeeeeeieesiesieeseieasieeeenaissseesaeens 10,50 €
Confit de dinde aux marrons..................... 7,20 €
Tournedos de chapon farci aux champignons,
SAUCE MOTille........ueeceveeeveececeveciiieinenn, 9,20 €

Beeuf confit sauce foie gras....................... 8,60 €

VIANDE POUR 10 PERSONNES

Jambon de noél confit doré au four........... 75 €
Dinde rétie farcie au vrai jus....................... 55 €
GARNITURES

Pomme de terre farcie au comté ou a

[ 8POISSES...evcveseereeetseee e eesresrseerserasn e 1,50 €
Tatin de pommes de terre au foie gras.....2,00 €
Spaetzle au beurre...............cooeeeeeeevveevennnn. 1,50 €
Mousseline de carottes a l'orange............. 1,50 €
Flan d'aSperges..........weeveeveeceeecvevvnennnns 1,20 €
Chdtaignes confites a la créme................... 1,50 €

Pommes persillées a la graisse de canard.1,50 €
Risotto aux champignons et parmesan.....2,00 €
Polenta aux fruits SEcs..........ccccevuvvvervevnnn. 1,50 €




-

DESSERTS

Croquant chocol@t..............cccccvevveveennn. 3,00 €
Entremet agrumes, croquant nougat...4,00 €
Versaillais trois chocolats....................... 3,50€
Paviova agrumes...............cccceevevevvervnnne.. 3,00 €
Framboisier.............coweeeeeeeveceeeeveerane. 3,00 €

Tous nos desserts sont accompagnés de coulis
a votre choix : framboises, mandarines, caramel.

DESSERT POUR 8/10 PERSONNES

Bliche de noél au café...........cccovvvvuennne.. 25 €
Blche de noél aux fruits rouges............... 25 €
Croquant chocolat................c.ccccevvvevuenne. 30€

Galette des rois a la creme d'amandes...30 €

——

Carte valable jusqu'au 17 janvier 2021

Dates limites des commandes :

Avant le 15 Décembre
Pour Noél

Avant le 22 Décembre
Pour le Réveillon du Nouvel An

Marc DUPERRIER TRAITEUR

Les Catherines
71130 NEUVY GRANDCHAMP
Tel : 03 85 84 28 82 ou 06 03 34 51 02
fourchette-et-tradition@sfr.fr
www.fourchette-et-tradition.fr

Marc DUPERRIER - Traiteur




